ISTITUTO DI ISTRUZIONE SUPERIORE
“OLIVELLI - PUTELLI”

Darfo Boario Terme_

& Via Ubertosa, 1 2

25047 - DARFO BOARIO TERME (BS)
Telefono: 0364 531091 Fax: 0364 531378
e-mail: bsis02700d@istruzione.it

S www.olivelliputelli.edu.it )

SERVIZ1 PER L'ENOGASTRONOMIA

CORSI DIURNI E SERALI

OPERATORE DELLA RISTORAZIONE (Terzo Anno)
TECNICO DELLA RISTORAZIONE (Quarto Anno)
e
Quinto Anno con ESAME DI STATO
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L'offerta formativa

Lofferta formativa dei percorsi lefp per i Servizi per la Ristorazione
dell’Olivelli Putelli si articola nel corso diurno triennale, che si completa
con il quarto e il quinto anno, e nel corso serale che si struttura nel terzo,
quarto e quinto anno, in collaborazione con il C.PI.A. di Chiarie il C.PILA.
di Bergamo 1 — Costa Volpino.

Al termine del terzo anno gli studenti conseguono la qualifica di
“Operatore della ristorazione — preparazione degli alimenti e allestimento
piatti” (lll Livello EQF) e al termine del quarto il diploma professionale di
“Tecnico di Cucina” (IV Livello EQF).

Laccesso al quarto anno e riservato agli studenti che hanno conseguito
la qualifica professionale, e al quinto anno agli studenti in possesso del
diploma professionale.

Il quinto anno offre la formazione per accedere, alla conclusione del
percorso annuale, all’Esame di Stato e conseguire il Diploma di Istruzione
Professionale ad indirizzo Alberghiero, valido a tutti gli effetti per il
proseguimento degli studi in ambito universitario.

Il percorso permette allo studente di affrontare e sviluppare le piu
innovative tecniche di gestione di tutti ( servizi enogastronomici con
particolare riferimento all'aspetto innovativo e altamente qualificato del
settore cucina. Le competenze maturate permetteranno di operare in
strutture di ogni livello cosi come di attivare e gestire in proprio imprese
ristorative. Lo studente sara inoltre in grado di operare proficuamente sia
nellambito della valorizzazione della tradizione enogastronomica, sia in
quello delle nuove tendenze enogastronomiche a livello internazionale.

Le lezioni del corso serale si terranno presso I'lIS Olivelli di Darfo

dal Lunedi al Venerdi



SERVIZI PER LA RISTORAZIONE - CORSO DIURNO

PP Eeva v pra

Lingua e letteratura italiana 3
LINGUAGGI

Lingua inglese 2 2 3 2 2
MATEMATICO - Matematica / Informatica 2 2 3 2 3
EEEMIASE Scienze integrate 2 2 = === ===

Laboratorio servizi ) 10* 10* Loxx 8 4

enogastronomici settore cucina

Laboratorio servizi 4% 4% . . 2
ARCEEEIBARS | enpgastronomici settore sala-bar

Scienze degli alimenti 2 3** et

Francese 2 S 3 &

Storia 2 2 2 2
STORICO - Diritto 2 === === === ===
SOElALE Economia - 2 2 - -

Diritto e tecniche amministrative --- --- --- 4 5

Scienze motorie e sportive 2 2 2 2 2

Insegnamento della religione

cattolica/materia alternativa

NOTE: * 4 ore di compresenza con Cucina/Sala
** 1 ora di compresenza con Cucina/Alimenti
*** 1 ora di compresenza con Sala e 1 ora di compresenza con Cucina

SERVIZI PER LA RISTORAZIONE - CORSO SERALE

MATERIE DI STUDIO ORE SETTIMANALI DI LEZIONE

3° anno
Qualifica
professionale
Operatore della
ristorazione

4° anno
Diploma
professionale
tecnico di cucina

5° anno

Esame di Stato

Lingua e letteratura italiana

Lingua inglese

Scienza e cultura
dell’'alimentazione

Diritto e tecniche amministrative
della struttura ricettiva

8 3 3
A R S B
2 2 3
g e L
2 o2 3
3* 3* 3*

4

Totale ore annuali
NOTE:

tecnico pratici

* di cui un’ora di laboratorio svolta congiuntamente dai docenti disciplinari e da docenti
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